Bendesserban g

Die Verbraucher,

DLG-pramiert

Bronze

Vergeben in: Weltweit

Vergeben von: DLGe. V.

Kategorie: Essen und Trinken

Produkte: Unter anderem Fleischwaren, Fisch,

Backwaren, StBwaren, Milchprodukte,
Ké&se, Fertiggerichte, Tiefkhlkost,
Speisedle, Getranke, Kaffee, Tee

Anzahl der belabelten  Uber 30.000 Tests pro Jahr
Produkte:

Anspruch

Die Vergabekriterien gehen deutlich Uber das gesetzlich Vorgeschriebene hinaus.

Die Kriterien des Labels werden anhand neuerer Erkenntnisse und Standards Uberarbeitet.

Die Kriterien des Labels sind nicht geeignet, relevante Verbesserungen im Bereich des Labels zu ermdglichen (6kologische,
gesundheitliche, soziale, technische, kulturelle Anspriiche etc.).

Unabhé&ngigkeit

Die Kriterienentwicklung erfolgt unter Hinzuziehung vom Zeichennehmer weitgehend unabhéngiger und kompetenter Stellen.
Zeichengeber, Zeichennehmer und Priifer sind rechtlich oder wirtschaftlich nicht ausreichend voneinander unabhéngig.

Die Prifung, ob die Vergabekriterien eingehalten werden, erfolgt durch eine vom Labelgeber weitgehend abhangige Stelle oder
aber diese Stelle ist nicht eindeutig identifizierbar.

Kontrolle

Es gibt nicht ausreichend viele eindeutige und nachprifbare Vergabekriterien mit klarem Bezug.

Die Einhaltung der Vergabekriterien wird umfassend kontrolliert. Wenn die Labelvergabe befristet ist, werden
Fristverlangerungen nur nach einer erneuten Kontrolle der Einhaltung der Vergabekriterien erteilt.

Bei Verst6Ben gegen die Vergabekriterien wird eine Nachbesserung innerhalb einer angemessenen, Uiberschaubaren Frist
eingefordert, gegebenenfalls erfolgen weitere Sanktionen bis zum Entzug des Labels.

Transparenz

Zielsetzung und Tragerschaft sind in 6ffentlich zuganglichem Informationsmaterial erldutert.

Vergabekriterien, Vergabeverfahren und Kontrollverfahren sind fir Verbraucher verstandlich und nachvollziehbar dokumentiert
und veréffentlicht und kostenlos zugénglich.

Das Bildzeichen des Labels ist so gestaltet, dass es nicht mit einem anderen Zeichen verwechselt werden kann.

Unsere Bewertung

Es handelt sich um ein Label, das besonders den Geschmack, das Aussehen, den Geruch und andere sogenannte sensorische
Eigenschaften eines Produktes beurteilt.

Die Kriterien firr die Vergabe des Labels werden von unabhangigen Stellen mitentwickelt, der Vergabeprozess ist transparent.

Die DLG als Labelinhaber wird zu groBem Teil von der Agrar- und Ernahrungswirtschaft getragen. Die Zertifizierungsstelle der
DLG, welche die Prifungen durchfiihrt, verflgt Gber ein eigenes Budget und tragt sich finanziell selbst. An den Priifungen der

Lebensmittel sind auch Vertreter der Lebensmittelindustrie beziehungsweise des Handwerks beteiligt. Um Interessenskonflikte
zu vermeiden, werden die Produkte anonymisiert gepriift.

Umfassende Kontrollen machen das Label glaubwirdig. Die Kriterien fir die Prifungen sind weich formuliert und lassen trotz
des wissenschaftlich erarbeiteten Priifschemas und der Schulung der Priifer einigen Ermessensspielraum in der Bewertung zu.
Laut DLG werden teilweise Uber 90 Prozent aller gepriften Produkte pramiert.


https://label-online.de/
http://www.verbraucher.org/

Die Bronze-Pramierung bekommen Lebensmittel, die in mehreren Punkten gering von verschiedenen Priifkriterien abweichen
oder die in einem Priifkriterium starker abweichen.

Mit der DLG-Qualitatspriifung ist keine Beurteilung der Lebensmittel in lebensmittelrechtlicher Hinsicht verbunden.

VerstdBt ein Labelnehmer gegen die Vergabekriterien des Labels, so wird ihm das Label entzogen. Verbraucher kdnnen alle
wichtigen Informationen zum Label kostenlos abrufen.

Mehr Informationen
Labelgeber

Die Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft (DLG) ist ein gemeinnitziger Verein und versteht sich als Fachorganisation der
deutschen Agrar-und Ernahrungswirtschaft.

Ziel des DLG e. V. ist, agrarwissenschaftliche, erndhrungswissenschaftliche und technische Erkenntnisse fir die Praxis
verflgbar und anwendbar zu machen. AuBerdem soll die Qualitat der Land- und Ern&hrungswirtschaft verbessert werden.

Gegriindet wurde der Verein 1885. Inzwischen gehéren ihm laut eigenen Angaben weit Gber 20.000 Mitglieder an. Der Hauptsitz
liegt in Frankfurt am Main.

Finanziert wird der Verein durch Einnahmen aus Dienstleistungen und Mitgliedsbeitragen sowie durch &ffentliche Zuschisse.

Labelziele

Das "DLG-pramiert"-Label will fiir den Verbraucher Lebensmittel kenntlich machen, die besonders gut schmecken, riechen und
sich gut anfihlen.

Das Label dient auch dazu, die ausgezeichneten Produkte besser zu vermarkten.

Labelvergabe

Hersteller und Handler von Lebensmitteln kdnnen Produkte firr die DLG-Qualitatsprifungen anmelden. Dafir stellen die
Hersteller ihre Produkte selbst bereit und unterschreiben eine Erklarung, nach der sie alle lebensmittelrechtlichen Vorgaben
einhalten.

Bestimmte Qualitaten der Produkte werden dann von der Zertifizierungsstelle der DLG Uberprift. Diese Stelle ist nach einer
besonderen DIN-Norm (DIN EN 45011) flr die Zertifizierung von Lebensmitteln zugelassen.

Im Mittelpunkt der Tests steht die Beurteilung der sogenannten sensorischen Qualitat der Lebensmittel. Die Priifer beurteilen
die Farbe, das Aussehen, die Beschaffenheit, den Geruch und den Geschmack des Produkts. Verlduft diese Priifung
zufriedenstellend, so vergeben die Priifer das Label in den verschiedenen Stufen Gold, Silber und Bronze.

Um die Bronzestufe des Labels zu erreichen, muss beispielsweise Wurst im Durchschnitt aller gepriiften Merkmale, die
unterschiedlich gewichtet werden, 4,1 bis 4,59 von 5 méglichen Punkten erreichen. Bei Milcherzeugnissen sind es 4,00 bis 4,54
Punkte. Dies ist die sogenannte Qualitatszahl. Fir jede Produktgruppe werden spezielle Werte angesetzt, ab denen Gold, Silber
oder Bronze vergeben wird.

Zusétzlich pruft die Zertifizierungsstelle in einzelnen Lebensmittelbereichen, ob die Zubereitung reibungslos funktioniert und ob
die Kennzeichnung und die Verpackung allen gesetzlichen Anforderungen entsprechen. Zugelassene Partnerlabore fiihren
vereinzelt auch chemische, mikrobiologische und physikalische Analysen durch.

Die Produkte werden von geschulten Gruppen geprift, die sich aus Vertretern wissenschaftlicher Einrichtungen, der
Lebensmitteliberwachung und der Lebensmittelindustrie oder des Handwerks der jeweiligen Produktbranchen
zusammensetzen. Die Produkte werden anonymisiert geprdift, um ein unabhéngiges Urteil zu erméglichen.

VerstdBt ein Labelnehmer gegen die Vergabekriterien, so kann ihm die DLG das Label entziehen.

Kontakt

DLG-Zertifizierungsstelle food(at)DLG(dot)org
Eschborner LandstraBe 122
60489 Frankfurt am Main
Tel. +49(0)69-24788-364
Fax +49(0)69-24788115

dig-verbraucher.info

Weitere Label in dieser Kategorie:
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